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Curso Internacional

Seminario: 1/11/2016
Curso: 2 a 4/11/2016

Barra de Sao Miguel - Alagoas

Programacéo completa

Ostras

3Alagoas
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Seminario e

Curso Internacional

OSTRA e

Comunidades
SEMINARIO

Local: Village Barra Hotel

01 de novembro de 2016 (terca-feira)

08h00 - Credenciamento e café de boas vindas
08h30 - Ato Institucional de Abertura

09h00 - Contextualizagdo e apresentacio de video do
Programa Ostras Depuradas de Alagoas

09h30 - Colaquio de Discussdo:
“0 histdrico da ostreicultura de Alagoas”
11h00 - Palestras Magnas:

“A gestio participativa e os negdcios sociais: 0s —

desafios da produdo comunitdria”

“A evolucdo da ostreicultura em Santa Catarina”

“Custos de producio de ostras: estudo de caso do —| Andrea Elena Pizarro Musoz

polo de Floriandpolis - SC”
13h00 - Almogo

14h00 - Espago 1:

“Estratégia de desenvolvimento do setor

pela qualidade e Sanidade: Depuradora de ostras

de Coruripe/AL”
16h00 - Espaco 2:

“Novos desafios para a sustentabilidade da ost
reicultura em Alagoas”

18h00 - Encerramento do Semindrio

Alvaro Vasconcelos - Secretdrio de Estado da Agricultura, Pecudri, Pesca e
Aquicultura de Alagoas (Seagri/AL)

Ronaldo Moraes - Diretor Técnico (Sebrae/AL)

Luis Tadeu Assad - Diretor Presidente do Instituto Brasileiro de Desenvolvi-
mento e Sustentablidade (IABS)

Marcela Pimenta - Coordenadora pelo IABS do Programa Ostras Depuradas
de Alagoas

Edson lutaca Maruta

Assessor Especial (Seagri/AL)
Manoel Ramalho Azevedo

Analista (Sebrag/AL)

Maria Zila dos Santos (Dona Zila)
Associagdo dos Maricultores Rio Mar

Ricardo G. de Barros Nond
Responsavel técnico - Programa
Ostras Depuradas de Alagoas (IABS)

Facilitador - Alejandro Munoz
Ex-Diretor de Projetos da Aecid no Brasil

[nma Borrella

Pesquisadora da Universidade Facilitador - Fdbio Almeida Pinto
Politécnica de Madrid (itd/UPM) Instituto Democracia e Sustentabili-
Ivan Angelo Taffarel Trois dade (IDS)

Sdcio - diretor (Moluskos - SC)

Relatoria - Eric . Sowyer
Pesquisadora (Embrapa Pesca e Direfor Técnico (IABS)
Aquicultura)

Jonatas Moreira
Chef (Restaurante Akuaba)

Carles Ferndndez Mateos
Responsavel técnico Empresa
Muscleres Prats, S.L. - Espanha
José Nino de Souza (Z6 Nino) Facilitador - Luciano Jorge Amorim Leife
Associacdo dos Ostreicultores da Departamento de Engenharia de Pesca
Palateia de Barra de Sto Miguel (UFAL)

- Paraiso das Ostras

lvan Bursztyn Luis Tadeu Assad
Professor e pesquisador COOPE (UFRJ)  Dirsfor Presidente (IABS)
Rosedite Pereira Lessa (Dona Edite)
Associacdo dos Ostreicultores de
Barreiras de Coruripe

Javier Mazorra Aguiar

Pesquisador da Universidade
Politécnica de Madrid (itd/UPM)

Facilitador - Eric A. B. Routledge
Chefe Adjunto de Pesquisa e
Desenvolvimento (Embrapa Pesca e
Aquicultura)

CURSO

Ostras

depuradas \(

sAlagoas

Local: Viva Barra Hotel

02 a 04 novembro de 2016 (terca a sexta-feira)

PRODUCAO, DEPURAGCAO, COMERCIALIZACAO
E GESTAO PARTICIPATIVA

Curso com aulas prdticas e visitas técnicas (somente no dia 04 de novembro)

A Quem se Destina:
Comunidade produtoras, empresdrios locais e
gestores pablicos de turismo, técnicos, consultores, estudantes e especialistas.

Instrutores:

Ivan Angelo Taffarel Trois

Oceanografo, Maricultor hd 30 anos, proprietdrio da
empresa Moluskus Fazenda Marinha/SC.

Carles Ferndndez Mateos

Mestre em aquicultura e licenciado em ciéncias do mar.
Experiéncia em depurago de moluscos e cultivo de algas,
moluscos e crusfdceos.

Carga Hordria: 32 horas

Informacées Técnicas:

*  (urso presencial com 32 horas/aula de durago.

Daniela Virtuoso dos Santos

Especialista em nutric@o clinica, experiéncia como
extensionista rural.

Ricardo G. de Barros Nond

Oceanologo com experiéncia em aquicultura e pesca,
responsdvel técnico da Depuradora de Coruripe/AL

L5

Parficipantes: 30 alunos

e Semindrio como parte integrante da carga hordria do curso.
*  Certificado como curso de aperfeicoamento emitido pelo IABS, SEBRAE/AL e UFAL.

* 0 curso prevé aulas tedricas, visita a(s) drea(s) de cultivo e as instalagdes da Depuradora de Coruripe/AL, como
forma de confrontar os conhecimentos adquiridos com a realidade local.

0s debates construidos no decorrer do semindrio serdo sistematizados em formato de publicagdo



Mais informacdes na pagina

do facebook do Programa Ostras Depuradas
de Alagoas, no site do IABS
e em comunicacoes diretas

facebook.com/OstrasDepuradasDeAlagoas

www.iabs.org.br

Realizacéo

Associacdo de Produtores:
Ostreicultores de Barreiras de
Coruripe, Palatéia de Barra de Sao
Miguel, llha Bela, Mar & Ostra e
Associacdo dos Maricultores de
Barra de Camaragibe
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